
普通コース（週 1回制） 時間 回数 料金 

プライベート（1 人） 60 分 4 回 22,000 円 

セミプライベート（2 人） 60 分 4 回 16,000 円 

（3人） 60 分 4 回 12,000 円 

グループ（4 人） 90 分 4 回 12,000 円 

 

中国語    韓国語    英会話    日本語 

 
★経験が豊富なネイティブ講師陣、安心の月謝制・低料金、個人指導・発音ﾄﾚｰﾆﾝｸ・資格対策講座あり★ 

★本校の信念は年齢、職業、性別、目的に関係なく、全ての方々に満足して語学を楽しく学べること★ 

 

特典① 入学金 8,000 円⇒4,000 円 
特典② 最初の一ヶ月の月謝を⇒50％OFF 
特典③ 初期テキスト代⇒無料 
特典④ 友達・家族と一緒に申込と入学金⇒0円 
特典⑤ 授業料 3ヶ月分を一括払すると更に⇒2,000 円割引 

※ 上記の特典は 2月 28 日まで申込者に限定します。詳しいことはお電話・FAX・ﾒｰﾙでお問合わせ下さい。 

 

 

 

 

 

 

 

 

★中国語・韓国語★            ★英会話★ 

 

※ お申込時にご希望のレッスン時間・曜日をお伝え下さい。ご相談に応じます。 

 

 
TEL＆FAX：06-6305-8851  E-mail:info@w-gakuyu.com  http://www.w-gakuyu.com   

            

            

 

 

 

↑当学院詳細情報 

普通コース（週 1回制） 時間 回数 料金 

プライベート（1 人） 60 分 4 回 16,000 円 

セミプライベート（2 人） 60 分 4 回 12,000 円 

（3人） 60 分 4 回 8,000 円 

グループ（4 人～） 90 分 4 回 8,000 円 

   開校キャンペーン実施中 
平成 22 年 2 月 1 日 開校 月曜日～土曜日 AM10:30～PM21:00 

学友外国語学院 谷町校 
〒542-0012  
大阪市中央区谷町 6丁目 4番 8号新空堀ビル 3F305-2 号室  

時間：月曜日～土曜日 AM10:30～PM21:00 
交通アクセス  

地下鉄谷町線・地下鉄長堀鶴見緑地線  
谷町六丁目駅 4 番出口 右へ徒歩 1 分 

 

안녕하세요 

Hello 

こんにちは 

你好 



●当学院の活動・イベントなど 

                     

 

 

 

 

               

 

 

 

 

 

      

 

 

 

●経験が豊富なネイティブ講師陣 

           学友外国語学院院長              当学院事務担当・中国語教師                  谷町校担当・中国語教師 

         愛甲 芳華              王 海霞           王 興輝 

 

 

韓国語教師         韓国語教師         英会話教師        中国語教師         中国語教師 

      李 姫子        金 修子        マイケル        張 秀傑       任 瑞雪 

 

 

 

 

 

 

 

 

東京で活躍中の紹文周先生が 30 年

かけて、日本人のために開発した中国

語教授法を大阪で受講できるチャン

ス！抜群の講義テクニックは受講者か

ら「目からうろこが落ちた」と大絶賛！ 

海外留学                                    語学サロン 

水餃子・チヂミ大会                           海外修学旅行 

スピーチコンテスト・作文コンクール           文周式特別講座 
年一回駐日中国領事館協賛の日本

語・中国語スピーチコンテストに参加し

ています。当学院は既に三連覇達成

中～♪次はあなたの番ですよ＾＾ 

 

北京とソウルに提携校がありますの

で、安くて、安心して学習ができます。 

勉強は大変だが、現地の人との触れ

合いは楽しくて毎日ワクワク～♪ 

 

お茶を飲みながら、お菓子を食べなが

ら、習った言葉で先生との会話もはず

みます。太極拳にも挑戦してみたら美

容と健康に効果満点♪ 

 

年 1、2 回中国・韓国旅行を開催しま

す。外国の景色や文化に触れながら、

授業で学んだ言葉を使うと大きな自信

が得られます！ 

 

焼き餃子は美味しいですが、水餃子も

美味しいです。皆と一緒に作ればもっ

と美味しいよ♪今度のチヂミは海鮮に

したいな～♪ 

 


